Rudy's
Brownies mit Guinness
und Beerenfriuchten

Zutatenliste

Menge Zutaten/Lebensmittel
200g dunkle Kuvertiire
200g + 50g weiche Butter

6 Eier

200g brauner Zucker

100g Mehl

50g Kakao

300ml Guinness

500g gemischte Beerenfriichte

100g brauner Zucki;r .

Vanillestange ausgekratzt

und vermischen. R s i y % ;
Die Eier mit dem Zucker in einer Schiissel mit dem Riihrgerét schaumig ggh‘a en. Die
Butter und die Kuvertiire dazugeben und verriihren. Dann das Mehl und'derl,- Kakao
unterheben '
3. ingebutterte Férmchen oder eine geeignete Form geben und ca. 7-8min bei
~indirekter Hitze, 180 Grad fertig grillen
- 4. Friichte mit Vanille und Zucker im DutchOven erwarmen 50g
~ Butter dazu geben und mit gehackter Minze bestreuen.

Guten Appetit




