Zutatenliste email: |nfd@fléﬂﬁlr§ielsteml .events

home ) www‘l'grlllmelsterel .events
Menge Zutaten/Lebensmitel e '

10 frische Feigen oder Mispeln
8 chinesische Knoblauchzehen
20 Schalotten
5 Stangen Zwiebellauch
1500 g Hackfleisch (Rind & Lamm gemischt)
5 frische Lorbee,rblatter
2 Tassen Espresso Grill-Zeit
500 ml Rotwein Grill-Methode
5 Dosen gehackte Tomaten oder 2kg frisch 3 Gnll—Temp&;ratur
2EL Weber Churasco BBQ Gewiirz : ill-Zut t or Webef GBS ﬁff
e / / G g  oder Plancha ¢
2 Dose Mais / J '
Kidneybohnen, Chiliboh.nen ﬁnd Riesenbohnen ge'rnispht
rote Chilischoten
Zitrone (ungespritzt)
brauner Zucker
Koriander
Tomatenmark
Chorizowiirste-pikant in Wiirfel geschnitten

rof

Vorbereltung /Zu i'itung

1. Im Du‘tehoven“etwaérdnussc;%ehr helé- erde aﬁsen ur”d'fe Chorizo an

2/ Danp/das Hackfleisch portionsweise anbra n, alr‘raﬁh d 1%‘Scfhalotten und den
/,Je'tzt den Lorbeer und alle Géwurze hlnzufugen unid das’

»4~ Mit 2 Tassen Espresso und dem Rotweln abléschen und umriihren.

‘5. Danach die Tomaten, den Mais, die Bohnen und Chilischoten hinzufligen.

6. Etwas braunen Zucker darliber geben und das Ganze 15 Minuten kochen Iassen

7/; Nacﬁdemfdas Chili fertig gekocht ist, die Feigen dazugeben

. Koriander und Zwiebellauch klein schneiden und mit der geriebenen
Zitron ale vor dem servieren dariiber streuen.
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Guten Appetif
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