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email: info@grillmeisterei.events
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Zutatenliste
Menge Zutaten/Lebensmitel

2 kg Hahnchenoberschenkel
ausgelost

Mango in Scheiben
geschnitten

rote und griine Chilli in Ringe
geschnitten

Knoblauch in Scheiben
geschnitten

groBe Gemiisezwiebeln in G riII-Bg' eln

Scheiben geschnitten ; ‘ ;
1-2EL Meersalz-Flocken / GrillZeit | 1-2h

12TL Olivendl ] Grill-Metthe_(“;,a indirekt

Gy,
1 Zitrone Zitronenabrieb und Saft 4/ ; Gﬂ!I-Temﬁ;mﬁ]r 150°
2EL gerbstete Pinienkerne J s Ciﬂll-Zubehﬁ{ Weber Dutthiy

8
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1EL Koriander Blatter

1TL gemahlener Kardamom

‘Vorbereitung / Zubereitung

1. Grill auf 150° indirekte Hitz : ki
. den DutchOven mit Olivenél eing sl TS A :
. Das Hiihnchenfleisch mit dem Zitronenabrieb, Zitronensaft, Kardamom | Sal: ,
~ und in den Dutchoven mit den Zwiebeln, Knoblauch, m&: s und den C |
4. Den D%h()ven indirekt auf den Grill stellen und be ,’sgiﬂnqe- ! h 2¢
'J-""’g_.r__v(enn notwendig mit Salz und Zitronensaft abschmecken : \ [
6. am Ende die ger6§‘feten Pinienkerne und!'dle Korianderblétter dariiber streuen und servieren
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dazu passt se i"/'gut ein Knoblauchbaguette
Va2 h /

Guten Appetit '




