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Zutatenliste

Menge Zutaten/Lebensmittel
1kg Gemiisezwiebeln in Streifen

250g kalte Butter

200g Senf

1EL Meersalz

1EL brauner Zucker

1EL Chiliflocken

1EL Pfeffer gemahlen
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- . Grill-Zeit | 20m
Grill-Methode | direkt
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Grill-Temperatur /

Grill-Zubehér
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Vorbereitung / Zubereitung
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den Dutchoven lange vorheizen und auf mind. 2§0°2 .,

Dann die Zwiebelstreifen ohne trocken anrésten bis si

Zucker, Salz, Pfeffer, Chilli und Senf hinzugeben | itd
kalte Butter zugeben und unter stéindigem riihren die E

die Zwiebeln nicht \ﬁ,‘ﬁ& zum kochen bringen, sonder

sich das fett wieder aus der Sauce, j ViR
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