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Zutatenliste | : A
Menge Zutaten/Lebensmitel e A " / i il

1kg groBe Kartoffeln
groBer Spitzkohl

rote, griine, gelbe Paprika

Schweinenacken oder
Rinderoberschale

rote Zwiebeln

Bacon
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Peperoni
GriII-Zelt

scharfe Chorizowiirste S I b
: G""-Methbde(, indirekt
Gﬁll—Te{ era‘hr 150°

Grill-Zubehdf  Weber DutchOven
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Cumin f

Salz
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2. dann alles nach den Bildern in den DutahOven einschichten und nur das Fleisch mit Salz »Lurzen
3 Deckel vom DutehOven verschlieBen und alles fiir ca.2,5h indirekt bei 150° grillen.
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