| 2. Dutch Oven ca: 10-min. vorheizen = -
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Texas Rib Candy

il ...~ Zutatenliste
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s>  Menge Zutaten/Lebensmitel

‘ SAUSAGES 2-4 nach Chilis frisch in Ringe geschnitten

‘ ' Geschmack  (Habaneros) ¢

N7y 200g Baconwiirfel sehr klein

‘J 7 “ 2009 Cranberrys getrocknet klein gehackt

Jr-——' 250 ml Worchestersauce
250 ml Himbeer-Essig
250 ml Balsamico-Essig rot
200 ml Ahornsirup
500¢g brauner Zucker
5009 Zwiebelwiirfel sehr klein- y
1TL Cumin gemahlen /

'*go%d 1TL Cardamom gemahlen
e 1TL Piment gemahlen

1EL Senfkérner
2EL Knoblauchscheiben getrocknet oder frisch
1EL Ingwer gerieben
1EL Meersalz-Flocken
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1. Grill qqu_sof,difektefﬂﬂﬁe vorheizen

erst den Bacon, dann die Gewiirzé im Dutch Oven
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Leicht abkii njassén und servieren.

Passt zu allen gegrillten Sachen!

Guten Appetit

nrﬁ\s;gn,- dann Zwiebeln und Chilis
_ dazugeben, Zucker, Cranberrys und Ingwer ebenfalls dazu geben und das ganze mit den Flissigkeiten
-~ _abléschen und solange einreduzieren bis"eing sirupartige Konsistenz entstanden ist.
4. inGlaser abfiillen und noch heif verschlieBen.
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mobil:  +49 157 725 22989
email:_,infd grillmeisterei.events
home: www.grillmeisterei.events
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Ggill-ﬁs eln .,
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Grill-Met/hif.;'e{-,"","’ indirekt P
Grill-Tenfpératur  150° s

Grill Zubehgf  Weber Dutch Oven
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Grill-Zeit




