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| SAUSAGES

Zutatenliste
Menge Zutaten/Lebensmitel
500 ml Milch
500 ml Sahne
6 EL brauner Zucker
2TL Stérke zum Binden der Sauce
1 Vanillestange
2 Eigelb
1 Prise Meersalz

Vorbereitung / Zubereitung
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Vanilleschote auskratzen und in den DutchOven geben,
Zucker, Salz, Milch und Sahne dazu und aufkochen
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illmeisterei.events
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